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Contesto della Ricerca e Obiettivi

Aumento della 
popolazione 

globale e 
crescita della 

domanda di fonti 
proteiche

Valorizzazione di 
fonti proteiche 

alternative

Utilizzo di 
approcci 

biotecnologici e 
trattamenti non 

termici

Valorizzare fonti proteiche 
alternative, in particolare 

legumi, attraverso approcci 
biotecnologici, per ottenere 

degli ingredienti a valore 
aggiunto da utilizzare nella 
formulazione di alimenti 

innovativi

OBIETTIVO



Approccio Sperimentale e Principali Risultati

Caratterizzazione 
chimico-fisica, 
nutrizionale e 

microbiologica 
della materia 

prima

Fermentazione 
controllata con 
lieviti e batteri 

GRAS e con QPS

Ottenimento di 
ingredienti a 

valore aggiunto 
per formulazioni 

alimentari 
innovative

• Aumento del contenuto di 
peptidi

• Riduzione di oligosaccaridi
della famiglia del raffinosio e 

di acido fitico
• Aumento dell’attività 
antiossidante e prebiotica

• Riduzione composti volatili
indesiderati e comparsa di 

aromi specifici



Ricadute Applicative Raggiungere una maggior
sicurezza alimentare (food
security) grazie all’utilizzo di fonti
proteiche alternative accessibili

Contribuire ad una maggior sostenibilità,
grazie alla minore necessità di acqua richiesta
per la produzione di fonti proteiche alternative

Produrre alimenti innovativi e a valore aggiunto
che ap portano benefici alla salute del consumatore

Il consumo di alimenti formulati con ingredienti derivanti da fonti proteiche 
alternative, valorizzate per via biotecnologica, permette al consumatore di 

fare scelte sostenibili, senza rinunciare alla sicurezza e alla qualità!
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